2. bis 6. Februar 2026

Blumenkohl- Fruchtquark - .G

Kartoffel-

Gratin - G

Linsenbuletten - Al, | Vanillepudding - G
Klrbisspalten

Dip-G

Bratreis Backapfel - H2

Sauerkraut Minidampfnudeln - AL, C, G
Schupfnudeln - A1, C Vanillesosse - G

Nur als Nachtisch
1 nro Person !

Nudeln Obst

Jeden Tag Pasta mit Sof3e, Salatbuffet und Obstauswahl
Dienstag, Mittwoch, Donnerstag: Baguettes mit Wurst oder Kase

Kurzfristige Anderungen des Speiseplans vorbehalten. Informationen hierzu an der Speiseausgabe. Unsere Kiiche kocht mit
ca. 98% Bio-Zutaten, aber immer 100% von Hand.

Legende Allergene

Glutenhaltiges Getreide: A1 = Weizen, Dinkel, Einkorn, Emmer oder Khorasan Weizen (Kamut); A2 = Roggen,;
A3 = Gerste; A4 = Hafer; B = KrebstiereC = Eier; D = Fisch; E = Erdniisse; F = Soja; G = Milch und -produkte
(einschliefRlich Laktose); Schalenfriichte: H1 = Mandel; H2 = Haselnuisse; H3 = Walnuss; H4 = Cashew;

| = Sellerie; | = Senf; K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfite; M = Lupinen; N = Weichtiere



	Montag Speise: Blumenkohl-
Kartoffel-
Gratin - G
	Dienstag Speise: Linsenbuletten - A1, I
Kürbisspalten
Dip - G
	Mittwoch Speise: Bratreis

	Donnerstag Speise: Sauerkraut
Schupfnudeln - A1, C
	Freitag Speise: Nudeln
	Montag Nachspeise: Fruchtquark - .G
	Montag Nachspeise 1:  2. bis 6. Februar 2026
	Dienstag Nachspeise: Vanillepudding - G

	Mittwoch Nachspeise: Backapfel - H2

	Donnerstagt Nachspeise: Minidampfnudeln - A1, C, G
Vanillesosse - G
Nur als Nachtisch
1 pro Person !
	Freitag Nachspeise: Obst


